
Entrées

Plats

Desserts

¤ Saumon mariné
aux agrumes

¤ Salade César 
petite ou grande

¤ Tataki de boeuf
mayonnaise au wasabi

¤ Salade de queues de crevettes
marinées aux huiles

¤ Pavé de thon mi-cuit
sésame et petits légumes

¤ Magret de canard
sauce au poivre vert

¤ Noix d’entrecôte Angus 
sauce chimichourri

¤ Burger Basque
Ossau-Iraty, piquillos, jambon de pays

¤ Café gourmand
4 mignardises et 1 boule de glace

¤ Profiteroles au chocolat

¤ Tartelette au chocolat
éclats de pistaches et chantilly

¤ Crème brûlée au miel

14€

13€ ou 17€

13€

12€

28€

25€

24€

18€

8€

9€

8€

7€

Frite / salade 3€



Rouges

Rosés

Blancs

¤ Bernon Bécot, Puisseguin st Emilion 
¤ Piron, Montagne st Emilion 
¤ Valoux, Pessac Léognan 
¤ Lamothe Cissac, Médoc 
¤ C2, côte du Roussillon 
¤ Philippe le hardi vielles vignes, Bourgogne 
¤ CEZ, Afrique du Sud 
¤ Cht Paulin, Bordeaux sup 
¤ Château Pipeau, st Emilion Grd Cru 
¤ Aspirant Beychevelle, st Julien 

27€
22€
29€
29€
28€
31€
29€
21€
45€
52€

¤ Les hauts de Masterelle, Provence 
¤ Camarset, Bordeaux 
¤ M de Minuty, Provence 

24€
20€
32€

¤ Les fumées blanches, Côtes de Gascogne 
¤ La chablisienne, Petit chablis 
¤ Uby n°4, “doux” 
¤ Moscato d’Asti, “Pétillant sucré” 

18€
29€
20€
21€

Vin en carafe, rouge ou rosé
¤ La lande de Taleyran :

1 Litre
50 Centilitres
25 Centilitres

12€
6.5€
4.5€



Nos incontournables
¤ Tartare traditionnel (non préparé) 

¤ Tartare italien (préparé avec pesto et parmesan) 

¤ Omelette jambon fromage 

¤ Andouillette de Troyes AAAAA 

¤ Assiette de fromages 

¤ Nos glaces :

15€

17€

12€

19€

7€

1 boule   2.5€
2 boules   5€

3 boules   7.5€

La formule du jour
“menu uniquement la semaine”

Entrée Plat Dessert
Entrée Plat 
Plat Dessert

19€
15€
15€

Menu enfant
Steak haché ou jambon blanc et une boule

de glace au choix
10€

Café liegois        8€
Chocolat liégois   8€
Dame blanche    8€

Vanille, café, chocolat, pistache, rhum-raisin,
caramel beurre salé, yaourt, menthe-chocolat, noix

de coco, passion, citron vert, framboise, fraise,
poire, cassis

¤ Saucisson ibérique 

¤ Pâté basque 

8€

5€



Boissons chaudes

¤ Espresso 

¤ Décaféiné 

¤ Café allongé 

¤ Double espresso 

¤ Cappuccino 

¤ Café noisette 

1.6€

1.6€

1.6€

3.2€

3.5€

1.8€

Digestifs

¤ Chocolat chaud ¤ Chocolat chamallow 

¤ Chocolat viennois 

¤ Café viennois 

¤ Latte spéculoos 

¤ Latte caramel 

¤ Latte vanille 

¤ Mocca pain d’épices 

3.2€ 3.5€

3.5€

3.5€

5€

5€

5€

5€

¤ Cognac Gautier VS 

¤ Rhum arrangé Maison 

¤ Rhum Guyenne crocodile
8ans fût de chêne crocodile

¤ Rhum Guyenne collection
10ans fût de sauternes Yquem 

¤ Get 27 / 31 

¤ Poire Williams 

¤ Armagnac Laubade 

¤ Manzana 

¤ Baileys 



Softs

¤ Coca Cola 

¤ Coca Cola zéro 

¤ Orangina 

¤ Oasis tropîcal 

¤ Ice tea 

¤ Perrier 

3€

3€

3€

3€

3€

3€

Apéritifs

¤ Cacolac

¤ Schweppes agrumes 

¤ Sirops Monin 

¤ Diabolo 

3€

3€

¤ Kir mûre ou cassis

¤ Whiskies Grant’s 5.5€  Jack daniel’s 7€  Chivas 12ans 7.5€  Moon Harbour 9€ 

¤ Rhum Guyenne crocodile
8ans fût de chêne crocodile

¤ Rhum Guyenne collection
10ans fût de sauternes Yquem 

¤ Martini rouge ou blanc 

¤ Lillet blanc, rosé ou rouge 

¤ Ricard

¤ Mojito#1 ou Mojito passion coco 

¤ Gin Tonic

1.5€

3€

Cassis, citron, menthe, pêche, grenadine, fraise, 
framboise, orgeat, coco, vanille, spéculoos, 

caramel beurre salé, pain d’épices...

¤ Ginywood 

¤ Spritz bordelais 

¤ Cuba libre

Bières

¤ Eguski blonde

¤ Grimbergen blonde

¤ Bière du moment

¤ Hinano 33cL

15cL 25cL 50cL

2.3€

2.7€

2.7€

4.5€

3.5€ 6.5€

4.2€ 7.8€

4.2€ 7.8€

4€

4€

4€

4€

8€

10€

8€

10€

7€

8€

10€

¤ Jus de fruits Pago 3€

Orange, abricot, tomate, ACE, ananas, pomme


